LEONARD

TRAITEUR

OBufer de

avee /é/aé /ém';wﬁba/ chaud

A partir de 100 pers 29.00 € par personne

Cascade de Cuudités

7 variétés au choix : taboulé, carottes, salade indienne, riz nicois, salade exotique,
salade strasbourgeoise, pennes au basilic, tagliatelles aux fruits de mer, céleri-poireau-jambon, choux rouge,
haricots verts-écrevisses, tomate olive feta, salade fraicheur (melon, pasteque), concombres a la créeme

Charcutesie du Pays
Jambon fumé a I’os du haut Doubs
Médaillon de foie gras
Viande séchée du Haut-Doubs et son melon

Paissons froids
Filet de saumon poché entier, Crevettes marinées
Terrine de st jacques
Tartare de st jacques et saumon
Trou Normand
Macvin — cassis ; Muscat — peche ; Vodka — abricot
Plat Chaud

Supréme de Poulet Fermier aux Morilles
Ou

Mignon de Porcelet Sauce Porto
Ou

Filet de Canard aux Griottines
Ou

Grenadin de veau aux Cépes et mini de Paris
Dewx garnitures de saisen (au choix)
Fagot de Haricots verts - Gratin dauphinois - Petit légume farci - Brochette de 1égumes

Planchette du Fromager et sa salade panachiée

Comté, brie, morbier, chévre

Farandole de Dessents
Cascade de fruits frais
Mignardises (2 / pers.)

Verrines sucrées assorties
Ile flottante
Mini-sorbets
Craquant au chocolat et Multi fruits

Piece Montée + 3.00 € | pers.
(2 choux / pers.)

Brachettes de Pain — Café

Possibilité de fournir la prestation de service et décors du buffet: forfait 8.00 €/ convive.




LEONARD

TRAITEUR

Dcpas de

A partir de 100 pers 2350 € par perSOnne

Entrnée
Médaillon de foie gras, pain d’épices et Chutney de Figue
Salade au Chévre Chaud (chevre ?lljjr croutons, tomate, ceuf, noix.....)
Melon au Macvin, jambon cru de Ig;ys et viande séchée du Haut Doubs
Salade Landaise (magret fume, manchon et gé?i;r de canard confit, pommes de terre tiedes ....)
Financiére aux Champi;):ons des bois et Morilles
Pavé de Saumon g;)r?llé sauce Safranée
Filet de TruiteZz}llJ I’ Arboisienne
u

Dos de loup saveur Méditerranéenne

Les poissons sont accompagnés d’un fleuron et d’une quenelle de riz sauvage

Douceur glacée

Macvin — cassis ; Muscat — peche ; Vodka — abricot

Plat Chaud
Supréme de Poulet Fermier aux Morilles
Ou

Mignon de Porcelet Sauce Porto
Ou

Filet de Canard aux Griottines
Qu

Grenadin de veau aux Cépes et mini de Paris

Deux garnitures de saisen (au choix)
Fagot de Haricots verts - Gratin dauphinois - Petit légume farci - Brochette de 1égumes

Planchette du Fromagen et sa salade panachiée

Comté, brie, morbier, chevre

ssiette Gouunande
Mini sorbet mangue
Ile Flottante en verrine
Brochette de fruits frais
Délice chocolat
Macaron
Tartelette aux framboises
Chantilly

Pizce Mantée + 3.00 € | pews.
(2 choux / pers.)

Buachettes de Pain — Café

Possibilité de fournir la prestation de service: forfait 8.00 € / convive.




LEONARD

TRAITEUR

Dlopas de

A partir de 100 pers 2650 € par perSOI’me
12 Entrée

Médaillon de foie gras, pain d’épices et Chutney de Figue
Ou

Salade au Chévre Chaud (chévre sur croutons, tomate, ceuf, noix)

Melon au Macvin, jambon cru de F(’);ys et viande séchée du Haut Doubs
Salade Landaise (magret fumé, manchon et gés(;)i:r de canard confit, pommes de terre tiedes ....)
2tme_Entuée
Financiére aux Champignons des bois et Morilles
Pavé de Saumon gorliJIIé sauce Safranée
Filet de TruiteZe}:J I’ Arboisienne
u

Dos de loup saveur Méditerranéenne

Les poissons sont accompagnés d’un fleuron et d’une quenelle de riz sauvage

Daouceur glacée

Macvin — cassis ; Muscat — péche ; Vodka — abricot

Plat Chaud
Supréme de Poulet Fermier aux Morilles
Ou

Mignon de Porcelet Sauce Porto
Ou

Filet de Canard aux Griottines
Ou

Grenadin de veau aux Cépes et mini de Paris

Deux garnitures de saisen (au choix)
Fagot de Haricots verts - Gratin dauphinois - Petit légume farci - Brochette de légumes

Planchette du Fromagen et sa salade panachiée

Comté, brie, morbier, chévre

Ussiette Gouwunande
Mini sorbet mangue
Ile Flottante en verrine
Brochette de fruits frais
Délice chocolat
Macaron
Tartelette aux framboises
Chantilly

Piece Maontée + 3.00 € | pers.
(2 choux / pers.)

Buochettes de Pain — Café

Possibilité de fournir la prestation de service: forfait 8.00 €/ convive.




LEONARD

TRAITEUR

Dlopas de

A partir de 100 pers 29.50 € par personne

122 Entrée
Médaillon de foie gras, pain d’épices et Chutney de Figue
Salade au Chevre Chaud (chévre sOLLJJr croutons, tomate, ceuf, noix.....)
Melon au Macvin, jambon cru de Is);ys et viande séchée du Haut Doubs
Salade Landaise (magret fume, manchon et géscigr de canard confit, pommes de terre tiedes ....)
2ume_Entrée
Financiére aux Champignons des bois et Morilles
Pavé de Saumon gOrLiJIIé sauce Safranée
Filet de Truite}:j I’ Arboisienne
u

Dos de loup saveur Méditerranéenne

Les poissons sont accompagnés d’un fleuron et d’une quenelle de riz sauvage

Daouceur glacée

Macvin — cassis ; Muscat — peche ; Vodka — abricot

Plat Chaud
Supréme de Poulet Fermier aux Morilles
Ou

Mignon de Porcelet Sauce Porto
Ou

Filet de Canard aux Griottines
Ou

Grenadin de veau aux Cépes et mini de Paris

Deux garnitunes de saisen (au choix)
Fagot de Haricots verts - Gratin dauphinois - Petit Iégume farci - Brochette de légumes

Planchette du Fremager et sa salade panachée

Comté, brie, morbier, chévre

Farandale de Dessents
Cascade de fruits frais
Mignardises (2 / pers.)

Verrines sucrées assorties
Ile flottante
Mini-sorbets
Craquant au chocolat et Multi fruits

Piece Montée + 3.00 € | pers.
(2 choux / pers.)

Buochettes de Pain — Café

Possibilité de fournir la prestation de service et décors du buffet: forfait 8.00 €/ convive.




LEQNARD

TRAITEUR

Rlepas de

A partir de 100 pers 33.00 € par personne

Tene Entnée

Escalope de foie gras poélée déglacée au Vin de Paille
Ou

Salade aux st jacques tiedes déglacée au Vinaigre de Xéres

2eme Entrée
Médaillon de Lotte sauce Curry Vert
Ou

Filet de Sandre & I’ Arboisienne
Les poissons sont accompagnés d’un fleuron et d’une julienne de légumes frais

Daouceur glacée

Macvin — cassis ; Muscat — péche ; Vodka — abricot ...

Plat Chaud

Filet de Beeuf aux Morilles
Ou

Grenadin de Veau aux minis Girolles
Ou

Supréme de Pintade sauce Trousseau

Dewx garnitures de saisen (au choix)
Fagot de Haricots verts - Gratin dauphinois - Petit Iégume farci - Brochette de Iégumes

Plateau de framages et sa salade panachiée

Comté, brie, morbier, chévre

Farandale de Dessents

Cascade de fruits frais
Mignardises (2 / pers.)
Verrines sucrées assorties
Ile flottante
Mini-sorbets
Craquant au chocolat et Multi fruits

Dicce Maontée + 3.00 € | pers.
(2 choux / pers.)

Buochettes de Pain — Café

Possibilité de fournir la prestation de service et décors du buffet: forfait 8.00 €/ convive.




