LEONARD

TRAITEUR

A partir de 100 pers 29.00 € par personne

Cascade de Cuudités
7 variétés au choix : taboulé, carottes, salade indienne, riz nicois, salade exotique,
salade strasbourgeoise, pennes au basilic, tagliatelles aux fruits de mer, céleri-poireau-jambon, choux rouge,
haricots verts-écrevisses, tomate olive feta, salade fraicheur (melon, pastéque), concombres a la créme

Charcuterie du Pays
Jambon fumé a I’os du haut Doubs
Médaillon de foie gras
Viande séchée du Haut-Doubs et son melon

Paissons froids
Filet de saumon poché entier, Crevettes marinées
Terrine de st jacques
Tartare de st jacques et saumon

Inou Newvmand

Macvin — cassis ; Muscat — péche ; Vodka — abricot

Plat Chaud

Supréme de Poulet CI):ermier aux Morilles
u

Mignon de Por((:)elet Sauce Porto
u

Filet de Canarg aux Griottines
u
Grenadin de veau aux Cépes et mini de Paris

Deux garnnitures de saisen (au choix)
Fagot de Haricots verts - Gratin dauphinois - Petit Iégume farci - Brochette de 1égumes

Planchette du Fromager et sa salade panachiée

Comté, brie, morbier, chevre

Farandale de Dessents
Cascade de fruits frais
Mignardises (2 / pers.)

Verrines sucrées assorties
lle flottante
Mini-sorbets
Craquant au chocolat et Multi fruits

Piece Maontée + 3.00 € | pers.
(2 choux / pers.)

Buochettes de Pain — Café

Possibilité de fournir la prestation de service et décors du buffet: forfait 8.00 €/ convive.
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